
Avda. Menéndez Pelayo, 41
28009 Madrid

TABLA DE ALÉRGENOS PRESENTES EN LOS ALIMENTOS
V. 1. Abril 2023

Establecimiento adaptado a los requerimientos del Reglamento (UE) Nº 1169/2011 del Parlamento Europeo y del Consejo de 25 de octubre y al R.D. 126/2015 sobre información alimentaria de alimentos sin envasar. Los 
alérgenos indicados en este listado son los que establece el citado Reglamento,  sobre la información alimentaria facilitada al consumidor.
Debido a los procesos de elaboración de nuestros productos, no es posible excluir la presencia accidental de otros alérgenos a los aquí declarados.
Este establecimiento no se hace responsable de los posibles defectos en la información alimentaria consignada en la etiqueta de los productos envasados, 
utilizados para la elaboración de los platos.

ALÉRGENOS Y SUSTANCIAS QUE 
PRODUCEN INTOLERANCIAS

ENTRADAS PARA COMPARTIR

1 Boquerones con tomate

2 Tablas de queso y jamón

3 Alitas de pollo

4 Patatas bravas

5 Patatas Alioli negro

6 Huevos rotos

TOSTAS

7 Tosta de membrillo

8 Tosta de salmón

9 Tosta de jamón ibérico

10 Tosta de solomillo

11 Tosta huevo Scamble

ENSALADAS

12 Ensaladilla rusa

13 Ensalada de rúcula, ibérico y 
parmesano

14 Ensalada Caesar

TOTOPOS Y QUESADILLAS

15 Totopo de Carne mechada 

16 Totopo de pollo a la tinga

17 Quesadilla de queso

18 Quesadillas de tinga de pollo

TACOS (Con tortilla de maíz o de trigo) 

19 Tortilla de maíz 

20 Tortilla de trigo
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21 Pollo a la tinga

22 Costilla BBQ

23 Solomillo 

24 Carne mechada

MINI HAMBURGUESAS

25 Pollo a la tinga 

26 Costilla BBQ: 

27 Solomillo: 

PRINCIPALES

28 Costilla BBQ + Patatas fritas

29 Paella

30 Carrilleras al Vino

31 Jarrete de cordero

32 Codillo de Cerdo

PARA NIÑOS 

33 Milanesa de pollo

34 Bastones de pollo

35 Pasta Napoli

POSTRES

36 Tiramisú

37 Flan de leche

38 Helado de vainilla

39 Coulant de chocolate

40 Brownie con caramelo


